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安全上のご注意

表示と意味は次のようになっています。

注意喚起シンボルとシグナル表示の例

図記号の例















仕様



各部の名称



据付けについて

R

S S

T

R

T



操作手順

前

後
中心

前

後
中心



蓋ガイド

容器を上から見た図

容器蓋を上から見た図

ガイド用
　　突起

スイッチカム



操作スイッチ 動　　　　　作

パルススイッチ「 」（黒色）

連続調理スイッチ「 」（緑色）

停止スイッチ「 」（赤色）











洗浄と清掃

●初めて機械を使用する場合。
 ●食材の処理後は速やかに毎回。
 ●１時間以上使用間隔が開く場合。
 ●３０分間使用の度（繰り返し処理する場合でも）。

「基本的な洗浄」
　Ⅰ．予備洗浄

↓
Ⅱ．除菌洗浄

↓
Ⅲ．すすぎ洗浄

↓
Ⅳ．乾燥

↓
Ⅴ．アルコール除菌

「基本的な洗浄」は、
 ●高品質の食品を作る前提条件です。
 ●雑菌の発生を予防します。
 ●機械の寿命を延ばします。

「基本的な洗浄」手順











《モーター軸部、本体外装部の清掃》





故障の診断と手当








